




Soup & Appetizer

Moroccan Harira Soup
Traditional moroccan soup with cubes of meat, tomato, lentil,
chickpea and fresh herbs.

Pumpkin Soup

Selection of 5 Delicious Moroccan Salads

Beetroot Salad
Fresh steamed beetroot salad with fresh garlic, onion and lemon.

Tomatoes, Honey & Almonds Salad 
A moroccan tomato salad with almond , honey, rose water
and cinnamon.

Zaalouk
A traditional moroccan salad made with e�plant, tomatoes,
garlic and extra virgin olive oil seasoned with Moroccan spices.

Shakshouka
Known in some areas of Morocco as taktouka this salad is made
with roasted bell peppers, garlic, herbs, extra virgin olive oil
and fresh lemon juice.

Baladi Salad
The classic Moroccan salad made with tomato, roasted bell
peppers, garlic, extra virgin olive oil and lemon confit.

490 L.E.

430 L.E.

800 L.E.

280 L.E.

280 L.E.

280 L.E.

280 L.E.

280 L.E.

GLUTEN FREE FREE LACTOSE VEGAN NUTSVEGETARIAN

THE ABOVE PRICES ARE INCLUDING SERVICE CHARGE & GOVERNMENT VAT AND EXCLUDING THE ENTERTAINMENT TAX %9.



780 L.E.

490 L.E.

790 L.E.

990 L.E.

530 L.E.

Selection of Briouats 4 pieces
Assortment of mixed briouats.

Kofta and Cheese Briouats 4 Pieces
Stuffing with minced meat, cheese and moroccan spices.

Vegetable Briouats 4 Pieces
Stuffing with braised mixed vegetables, spices, soy sauce
and sesame oil.

Shrimps Briouats 4 Pieces
Stuffing with sauteed shrimps and chinese noodles,
seasoned with moroccan spices and soy sauce.

Cheese Briouats 4 Pieces
Stuffing made with halloumi cheese and a hint of thyme.

Chicken Pastilla
The famous moroccan chicken pastilla hides a delicious
taste of saffron chicken spicy and topped with crunchy fried
almonds, sweetened flavored with rose water and wrapped in
delicious, crunchy moroccan pastilla paper dough and
decorated with powdered sugar and cinnamon.

Shrimps Pastilla
This is a classic moroccan dish, marinated shrimp with chinese
noodles, mushrooms, saffron flavored soy sauce and a blend of
wonderful flavors wrapped in pastilla paper dough, flavored saffron
and cinnamon.

Vegetables Pastilla
Filo pastry stuffed with fresh seasonal vegetables .

530 L.E.

560 L.E.

420 L.E.

Briouats & Pastillas
Briouats are savory or sweet pastry very popular in moroccan cuisine .
They are made of and filling encased in filo pastry and deeply fried

GLUTEN FREE FREE LACTOSE VEGAN NUTSVEGETARIAN

THE ABOVE PRICES ARE INCLUDING SERVICE CHARGE & GOVERNMENT VAT AND EXCLUDING THE ENTERTAINMENT TAX %9.



Tagines

Tangia Marrakechia
Veal with garlic, lemon pickle, cumin and saffron.

Tagine of Fish with 3 Bell Peppers
Pili-pili piquant, cayenne peppers, seasoned garlic, cumin and
sweet paprika, blended marvelously with the three colors of
peppers in this savory tagine.

Tagine of Chicken Mohamare
Classic Moroccan dish flavored with onions, ginger, saffron,
olives and preserved lemons.

Tagine of Lamb with Dried Fruits
A dish that combines sweet prunes and meat with
fragrant spices of ginger, saffron cinnamon and peppers.

Tagine of Prawns
Jumbo prawns with fresh tomato and fresh herbs cooked
in the traditional Moroccan way.

Tagine Atlas Mountains
Tagine Veal meat mixed with fresh seasonal vegetables,
fresh herbs and Moroccan spices.

Tagine Chicken with Potatoes
Slowly cooked chicken bite and potatoes,
flavored with ginger and garlic.

Tagine Steam Seabass
Served with sautéed vegetables.

Tangia Kofta Dawood Pasha
Kofta with tomatoes sauce and coriander Moroccan style

Tangia Paella Seafood
Mixed seafood of shrimp, fish, salmon and calamari cooked
with bell pepper, fresh celery, basmati rice and saffron

A tagine is a unique type of Moroccan ceramic or clay used in cookware.
The top cover of the tagine is distinctively shaped into a roundeddome or cone .
The word tagine also refers to the succulent dish which is slow - cooked inside unique cookware.
Typically, a tagine is a dish rich stew of meat,chicken  or fish, and most often includes vegetables or fruits.

1250 L.E.

1100 L.E.

1050 L.E.

1300 L.E.

1480 L.E.

1290 L.E.

1050 L.E.

1100 L.E.

1080 L.E.

1290 L.E.
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550 L.E.

950 L.E.
1150 L.E.

1250 L.E.

1300 L.E.

390 L.E.

280 L.E.

280 L.E.

Couscous
Couscous Bidaoul
With Vegetables
With Chicken
With Lamb

Couscous Tefaya
Moroccan couscous served with lamb, caramelized onions,
raisins, almonds with cinnamon and sugar powder.

Royal Couscous
Choice of slow cooked beef or lamb or chicken, spicy
caramelized onions and seasonal vegetables

Additional Side Dishes

Plain Couscous 

Rice

French Fries

GLUTEN FREE FREE LACTOSE VEGAN NUTSVEGETARIAN

THE ABOVE PRICES ARE INCLUDING SERVICE CHARGE & GOVERNMENT VAT AND EXCLUDING THE ENTERTAINMENT TAX %9.



440 L.E.

420 L.E.

430 L.E.

320 L.E.

330 L.E.

350 L.E.

365 L.E.

410 L.E.

340 L.E.

Desserts

Seasonal Fresh Fruits Platter

Pastilla with Cream and Crushed Almonds
A ligth crispy pastry shell conceals savory saffron and crunchy
topping of fried almonds, sweetened and flavored with orange
flower water.
garnish of sugar powder and cinnamon adds to the fabulous
blend of flavors.

Om Ali
Puff pastry served with mixed nuts and fresh cream

Rice Pudding

Cheese Cake
Pistachio and cream cheese cake served with strawberry sauce

Fresh Fruits Salad
With your favorite ice cream

Honey Almond Sorbet
Mixture of smooth ice, sugar and almond milk

Pistachios Crème Brulee

Selection of Ice Cream (3 flavors)

Fresh fruits are  the traditional ending to a Moroccan meal.
but you’ll want to have Moroccan pastries on hand to go with.
please request from restaurant in charge.

GLUTEN FREE FREE LACTOSE VEGAN NUTSVEGETARIAN
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Set Menu for Group as of 8 persons

Fassi Menu
Tradition Moroccan Harira Soup

Selections of Salads
Beetroot, zaalouk, tomato honey salad, chakchoka, baladi salad

Appetizer
Assorted of Mix Briouats
Main Course
Tagine Seafood Moroccan Style 
Served with couscous

Dessert
Pastilla with Cream and Almond

2200 L.E.

Marrakchia Menu
Moroccan Harira Soup

Selections of Salad
Beetroot, zaalouk, tomato honey salad

Appetizer
Assorted of Mix Briouats
Main Course
Tangia Marrakechia
Served with couscous

Dessert
Fruit Salad

2050 L.E.

GLUTEN FREE FREE LACTOSE VEGAN NUTSVEGETARIAN

THE ABOVE PRICES ARE INCLUDING SERVICE CHARGE & GOVERNMENT VAT AND EXCLUDING THE ENTERTAINMENT TAX %9.



Agadir Menu
Selections of Salad
Beetroot, zaalouk, tomato honey salad

Appetizer
Assorted of Mix Briouats
Main Course
Tagine Chicken Mohamare
Served with couscous

Dessert
Om Aly

1950 L.E.

GLUTEN FREE FREE LACTOSE VEGAN NUTSVEGETARIAN

THE ABOVE PRICES ARE INCLUDING SERVICE CHARGE & GOVERNMENT VAT AND EXCLUDING THE ENTERTAINMENT TAX %9.

Beverages Package EGP 650 per person
(One of Soft Drink, Juice, Water, Tea and Coffee).

Beverages Package EGP 580 per person
(One of Soft Drink, Water, Tea and Coffee).

Beverages Package EGP 420 per person
(One of Water, Tea and Coffee).



SOFITEL IS COMMITTED TO THE ENVIRONMENT, THE FISH, VEGETABLES AND FRUITS
SERVED ARE LOCALLY SOURCED AND SUSTAINABLY CERTIFIED.

DURING THE LIVE ENTERTAINMENT PERFORMANCE, AN ADDITIONAL
TAX OF 9% WILL BE APPLIED TO THE AMOUNT OF TOTAL BILL”



اوات يلتــزم فنــدق ســوفيتيل بالحفــاظ علــى البيئــة، حيــث يتــم الحصــول علــى الأســماك والخضــر
والفواكــه المُقدمــة مــن مصــادر محليــة ومعتمــدة بشــكل مســتدام

٩٪ إلــى إجمالــي الفاتــورة. يبــة حكوميــة بنســبة   يرجــى العلــم أنــه خــلال العــرض الترفيهــي المباشــر، ســتُضاف ضر



.٪٩ يبــة الترفيــه  يبــة القيمــة المضافــة الحكوميــة ولا تشــمل ضر  الأســعار تشــمل رســوم الخدمــة وضر

ات يحتــوي علــى مكســر خالــي مــن اللاكتــوز خالــي مــن دقيــق القمــح فيجيــن نباتــي

١٩٥٠ جنيــهقائمة طعام أغادير

مختارات من السلطات
ســلطة البنجر,الزعلــوك والطماطــم بالعســل

المقبلات
تشكيلة من البريوات المشكلة

الطبق الرئيسي
طاجين دجاج محمر

يقدم مع الكســكس

الحلوى
أم علي



.٪٩ يبــة الترفيــه  يبــة القيمــة المضافــة الحكوميــة ولا تشــمل ضر  الأســعار تشــمل رســوم الخدمــة وضر

ات يحتــوي علــى مكســر خالــي مــن اللاكتــوز خالــي مــن دقيــق القمــح فيجيــن نباتــي

قائمة طعام محددة لمجموعة
بدء من ٨ أشخاص

٢٢٠٠ جنيــهقائمة فاسي

شوربة الحريرة المغربي التقليدي

مجموعة مختارة من السلطات
ســلطة البنجــر، الزعلــوك، ســلطة الطماطــم بالعســل، الشكشــوكة، ســلطة بلدي

المقبلات
تشكيلة من البريوات المشكلة

الطبق الرئيسي
طاجين المأكولات البحرية على الطريقة المغربية

يقدم مع الكســكس

الحلوى
باستيلا بالكريمة واللوز

٢٠٥٠ جنيــهقائمة  مراكشية

شوربة الحريرة المغربي

مجموعة مختارة من السلطات
ســلطة البنجــر ،الزعلــوك والطماطم بالعســل

المقبلات
تشكيلة من البريوات المشكلة

الطبق الرئيسي
طنجية مراكشية

تقدم مع الكســكس

الحلوى
سلطة فواكه



.٪٩ يبــة الترفيــه  يبــة القيمــة المضافــة الحكوميــة ولا تشــمل ضر  الأســعار تشــمل رســوم الخدمــة وضر

الحلــــويــــات
الفواكــه الطازجــة هــي النهايــة التقليديــة للوجبــة المغربيــة، ولكنــك مــا زلت تريد

الحلويــات المغربيــة للذهــاب بهــا اطلبهــا من مســؤول المطعم.

مختارات من الفواكه الطازجة

باستيلا بالكريمة واللوز
باســتيلا مقرمشــة خفيفــة تخفــي الزعفــران اللذيذ

مغطــي باللــوز المقلــي، محــلاة ومنكهــة بماء زهــرة البرتقال.
مــع الســكر والقرفــة مضافــة الــى المزيج الرائع مــن النكهات.

أم علي
رقائــق الميلفيــه تقــدم مــع المكســرات والكريمــة الطازجة 

أرز بلبن

تشيز كيك الفستق
الفســتق مــع كيــك الجبــن الكريمي وصــوص الفراولة 

سلطة الفواكه الطازجة
يقــدم مــع الأيس كريــم المفضل لديك

شربات اللوز بالعسل
خليــط مــن الثلــج الناعــم، الســكر وحليب اللوز

فستق كريم بروليه

تشكيلة من الآيس كريم (٣ نكهات)

٣٩٠ جنيــه

٤٢٠ جنيــه

٣٣٠ جنيــه

٣٢٠ جنيــه

٣٣٠ جنيــه

٣٢٠ جنيــه

٣٧٥ جنيــه

٤١٠ جنيــه

٣٦٠ جنيــه

ات يحتــوي علــى مكســر خالــي مــن اللاكتــوز خالــي مــن دقيــق القمــح فيجيــن نباتــي



١٢٩٠ جنيــه

٥٥٠ جنيــه
٩٥٠ جنيــه
١١٥٠ جنيــه

١٢٥٠ جنيــه

١٣٠٠ جنيــه

٣٩٠ جنيــه

٢٨٠ جنيــه

٢٨٠ جنيــه

طاجين ارز بايي بالماكولات البحرية
تشــكيلة مــن المأكــولات البحريــة من الجمبري، الســمك،

الســالمون والكاليمــاري المطبوخــة مــع الفلفــل الحلو،
الأرز البســمتي والزعفــران

كــــسكــــس

كسكس بيضاوي

بالخضروات
بالدجاج

باللحم الضأن

كسكس تفايا
الكســكس المغربــي يقــدم مــع اللحم الضأن،

البصــل الحلــو، الزبيــب، اللــوز مــع القرفة والســكر البودرة

كسكس رويال
اختيــارك مــن اللحــم البقــري أو الضــأن أو الدجــاج المطبوخ ببطء

مــع البصــل والخضروات الموســمية

كسكس سادة

أرز 

البطاطس المقلية

.٪٩ يبــة الترفيــه  يبــة القيمــة المضافــة الحكوميــة ولا تشــمل ضر  الأســعار تشــمل رســوم الخدمــة وضر

ات يحتــوي علــى مكســر خالــي مــن اللاكتــوز خالــي مــن دقيــق القمــح فيجيــن نباتــي



الطاجيــن نــوع فريــد مــن الخــزف المغربــي أو الطين المســتخدم في أوانــي الطهي.
يتميــز غطــاء الطاجيــن العلــوي بشــكله الدائــري المميــز أو المخــروط. وتشــير كلمــة "طاجين"

أيضــاً إلــى الطبــق الشــهي الــذي يُطهــى ببــطء داخل أوانــي طهي فريــدة. الطاجين عادةً ما
يكــون طبقــاً غنيــاً باللحــم أو الدجــاج أو الســمك، وغالبــاً مــا يتضمــن الخضــراوات أو الفواكه.

الطاجين

طنجية مراكشية
اللحــم البتلــو مــع الثــوم، الليمــون المخلل، الكمــون والزعفران.

طاجين سمك مع ٣ أنوع من الفلفل
طاجــن الســمك المتبــل بالثــوم، كمون، بابريــكا حلوة،

ائــع مــع ألــوان الفلفــل الثلاثة في هذا طاجيــن اللذيذ. ممزوجــة بشــكل ر

طاجين الدجاج المحمرة
طبــق مغربــي كلاســيكي بنكهــة البصــل، الزنجبيــل، الزعفران،

الزيتــون والليمــون المحفوظ.

طاجين اللحم الضأن مع الفواكه الجافة 
اللحــم الضــأن مــع البرقوق والتوابــل، الزنجبيل،

الزعفــران، القرفــة والفلفل .

طاجين الجمبري
جمبــري  جامبــو مــع الطماطــم والأعشــاب المطبوخة

بالطريقــة المغربيــة التقليديــة.

طاجين جبال الاطلس
اللحــم البتلــو مــع الخضروات الموســمية بالأعشــاب

والتوابــل المغربيــة .

طاجين الدجاج بالبطاطس 
الدجــاج بالبطاطــس المطبوخــة ببــطء مــع الزنجبيــل والثوم.

طاجين سمك قاروص
ســمك قــاروص مطهــو علــى البخــار يقدم مع خضروات ســوتيه.

طاجين كفتة دواد باشا
بصــوص الطماطــم والكزبــرة علــى الطريقــة المغربية

١٢٥٠ جنيــه

١١٠ جنيــه ٠

١٠٥٠ جنيــه

١٣٠٠ جنيــه

١٤٨٠ جنيــه

١٢٩٠ جنيــه

١٠٥٠ جنيــه

١١٠ جنيــه ٠

١٠٨٠ جنيــه

.٪٩ يبــة الترفيــه  يبــة القيمــة المضافــة الحكوميــة ولا تشــمل ضر  الأســعار تشــمل رســوم الخدمــة وضر

ات يحتــوي علــى مكســر خالــي مــن اللاكتــوز خالــي مــن دقيــق القمــح فيجيــن نباتــي



    

 

 

 

 

 
 
 

 
  

 
 

 

 
 
 

 
  

 
 

بــــريــــوات وبــــاســــتيلا

٥٣٠ جنيــه

٥٦٠ جنيــه

٤٢٠ جنيــه

٧٨٠ جنيــه

٤٩٠ جنيــه

٧٩٠ جنيــه

٩٩٠ جنيــه

٥٣٠ جنيــه

بريوات ٤ قطع
مختارات مــن البريوات.

بريوات كفتة مع الجبن ٤ قطع
بريــوات محشــوة باللحــم المفــروم، الجبــن والتوابــل المغربية.

بريوات خضروات ٤ قطع
بريــوات محشــوة بالخضــروات مــع التوابــل، صويا صوص

وزيت السمســم.

بريوات جمبري ٤ قطع
بريــوات محشــوة بالجمبــري والشــعرية الصينية

مــع التوابــل المغربيــة وصويا صوص.

بريوات جبنة ٤ قطع
بريــوات محشــوة بالجبــن الحلومــي وقليل مــن الزعتر.

باستيلا دجاج
باســتيلا الدجــاج المغربيــة الشــهيرة تخفــي طعمهــا اللذيــذ من الدجاج

بالزعفــران ومغطــاة باللــوز المقلــي المقرمــش، محلــى بنكهــة ماء الزهر
وملفوفــة فــي عجينــة ورق الباســتيلا المغربيــة المقرمشــة اللذيــذة ومزينــة

بالســكر البــودرة والقرفة.

باستيلا جمبري
جمبــري باســتيلا مــن أشــهر الأطبــاق الكلاســيكية المغربية.

الجمبــري المتبــل مــع الشــعرية الصينيــة، المشــروم، صويا صوص،
نكهــة الزعفــران وذلــك بالاضافــة الــى مزيج من النكهــات الرائعة

الملفوفــة فــي عجينــة ورق الباســتيلا

باستيلا خضروات موسمية
عجينــة ورق الباســتيلا محشــوة بالخضــروات الموســمية الطازجــة .

البريــوات معجنــات مالحــة أو حلــوة، تحظــى بشــعبية كبيــرة فــي المطبــخ المغربي,
تُصنــع مــن عجينــة الفيلو وتُحشــى، ثــم تُقلى.

.٪٩ يبــة الترفيــه  يبــة القيمــة المضافــة الحكوميــة ولا تشــمل ضر  الأســعار تشــمل رســوم الخدمــة وضر

ات يحتــوي علــى مكســر خالــي مــن اللاكتــوز خالــي مــن دقيــق القمــح فيجيــن نباتــي



    

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

 

الشــــوربــــة والمــــقبــــلات

شوربة الحريرة المغربية
شــوربة مغربيــة تقليديــة تتكــون مــن قطع لحــم صغيرة

مــع الطماطــم، عــدس، حمص والتوابــل الطازجة.

شوربة قرع العسل

مختارات من السلاطات المغربية  (٥ أنواع)

سلطة البنجر
ســلطة البنجــر الطــازج بالبقدونــس مــع البصــل والليمون.

سلطة الطماطم بالعسل واللوز
ســلطة الطماطــم مــع اللــوز بالنكهــة المغربية

مــع لمســة من العســل، ماء الزهــر والقرفة.

زعلوك
ســلطة مغربيــة تقليديــة مصنوعــة مــن الباذنجــان، الطماطم،

الثــوم، زيــت الزيتــون البكــر الممتــاز ومتبلــة بالتوابــل المغربية

شكشوكة
تُعــرف هــذه الســلطة فــي بعض مناطــق المغرب باســم التكتوكة

وهــي مُحضّــرة مــن الفلفــل الالوان الحلو المشــوي، الثوم، الأعشــاب،
زيــت الزيتــون البكــر الممتــاز وعصيــر الليمون الطازج.

سلطة بلدي
الســلطة المغربيــة الكلاســيكية المكونــة مــن الطماطــم،

الفلفــل المشــوي، الثــوم، زيت الزيتــون والليمون.

٤٩٠ جنيــه

٤٣٠ جنيــه

٨٠٠ جنيــه

٢٨٠ جنيــه

٢٨٠ جنيــه

٢٨٠ جنيــه

٢٨٠ جنيــه

٢٨٠ جنيــه

.٪٩ يبــة الترفيــه  يبــة القيمــة المضافــة الحكوميــة ولا تشــمل ضر  الأســعار تشــمل رســوم الخدمــة وضر

ات يحتــوي علــى مكســر خالــي مــن اللاكتــوز خالــي مــن دقيــق القمــح فيجيــن نباتــي



 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

C A I R O  E L  G E Z I R A H

سوفيتل الجزيرة القاهرة


